
RECEPTEN,
GERECHTEN
IN COMBINATIE MET ONZE WIJNEN

GEROOSTERDE DRUIVEN MET GERIJPTE GEITENKAAS SALADE
TORRE DEI VESCOVI PINOT NERO

love and enjoy!



beno
digd
heden

ZAK RUCOLA
DOOS RODE DRUIVEN
200 GRAM GERIJPTE
GIJTENKAAS 
WALNOTEN
TUINKERS
3 TENEN KNOFLOOK
YOGHURT
BIESLOOK
CITROEN

BEREIDINGSTIJD;           10 MINUTEN
AANTAL PERSONEN;     2 PERSONEN



 
HALVEER DE RODE DRUIVEN EN ROOSTER DEZE KORT IN EEN GRILL PAN. 

SNIJDT MOOIE PLAKKEN VAN HET GERIJPTE 
BETTINE GEITENKAAS 

ROLLETJE. 
DIT KAN HET BESTE MET EEN SPECIAAL DRAADMESJE

 
 
 

VERDEEL DE RUCOLA IN EEN SALADESCHAAL. 
PLAATS DE GEHALVEERDE DRUIVEN EN DE PLAKJES GERIJPTE GEITENKAAS 

OVER DE SALADE.
 
 
 
 

PERS EEN TEENTJE KNOFLOOK EN VERSNIPPER WAT BIESLOOK. 
MENG DEZE TWEE INGREDIËNTEN DOORELKAAR IN EEN SCHAALTJE 

MET WAT YOGHURT.

 VOEG VERVOLGENS WAT CITROENSAP 
TOE EN MENG WEER VERDER.

 VERDEEL DE DRESSING OVER DE SALADE EN GARNEER AF 
MET WAT VERSE TUINKERS.
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Eet
Smakelijk


