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RECEPTEN,
GERECHTEN

IN COMBINATIE MET ONZE WLNEN

MWW/

TAGLIATELLE MET KIP NOTENBALLETJES IN PIKANTE SAUS



BEREIDINGSTIID; ~ 30-60 MINUTEN
AANTAL PERSONEN; 3 PERSONEN

4 EL BLANKE HAZELNOTEN
400 GRAM KIPGEHAKT

8 EL PANEERMEEL

1 EI

1.5 EL KIPKRUIDEN

50 GRAM BOTER

1 BLIK TOMATENSAUS PIKANT
350 GRAM TAGLIATELLE



ROOSTER DE NOTEN IN EEN DROGE KOEKEPAN,
AL ROEREND, LICHTBRUIN, LAAT ZE AFKOELEN

EN HAK ZE EEN BEETJE FIIN.

VERMENG HET GEHAKT MET HET PANEERMEEL,
HET EI, DE KRUIDEN EN DE GEHAKTE NOTEN
EN VORM ER KLEINE BALLETJES VAN.

VERHIT DE BOTER IN EEN RUIME BRAADPAN EN BAK DE
BALLETJES RONDOM BRUIN.
VOEG DE SAUS TOE EN LAAT
HET GEHEEL 15 MINUTEN ZAGHTJES PRUTTLEN..

KOOK INTUSSEN DE PASTA VOLGENS DE AANWIJZINGEN
0P DE VERPAK- KING BEETGAAR EN GIET ZE AF.
SERVEER DE SAUS MET DE GEHAKTBALLETJES

EN DE TAGLIATELLE APART OF ROER ZE DOOR ELKAAR.
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